
 
COPERTO € 2,50 

NON SI FANNO CONTI SEPARATI 
 

 

visita il nostro sito: 

www.ristorantepizzeriaamicimiei.it 



 

Ristorante Pizzeria 

Amici Miei 
Piano di autocontrollo per la sicurezza alimentare 

(giugno 2015) 

 

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo esercizio, 

possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. 

 

Elenco degli ingredienti allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato II del Reg. UE n.1169/2001 

“Sostanze o prodotti che provocano allergie e intolleranze”: 

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano segale avena farro Kamut) 

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3. Uova e prodotti a base di uova. 

4. Pesce e prodotti a base di pesce. 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 

6. Soia e prodotti a basi di soia. 

7. Latte e prodotti e base di latte 

8. Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del brasile, pistacchi, noci, 

macadamia). 

9. Sedano e prodotti a base di sedano. 

10. Senape e prodotti a base di senape. 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo. 

12. Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg. 

13. Lupini e prodotti a base di lupini. 

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 

 

Un nostro responsabile incaricato è a vostra disposizione per fornire ogni supporto o informativa aggiuntiva, 

anche mediante l'esibizione di idonea documentazione, quali apposite istruzioni operative, ricettari,etichette 

originali delle materia prime 

 

Si richiede alla gentile clientela di segnalare al personale, prima degli ordini, eventuali intolleranze allergeni. 

Grazie 



 

Antipasti 
 

 

– Insalatina di frutti di mare con pomodorini Pachino. 2 - 4 -14    € 14,50 

– Polpo croccante con crema di patate, pomodorini e pepe rosa. 4 - 14   € 14,50 

– Cocktail di gamberetti in salsa rosa. 2- 3- 4      € 14,00 

– Tagliere di salumi degli AMICI MIEI. 8      € 14,00 

– Crudo affumicato della Val Vigezzo con gnocco fritto. 1    € 14,00 

– Tris di salumi con formaggi e miele 3-8      € 15,00 

– Mozzarella di bufala alla Caprese. 7       € 12,00 

 

 

 

 

 

 

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 



 

Primi Piatti 
 

 

– Spaghetti alla scoglio degli Amici Miei. 1 - 2- 4- 12 -14      € 14,50 

– Paccheri al sugo di pesce spada olive taggiasche e pomodoro secco 1- 4- 12  € 14,00 

– Scialatielli con vongole calamari pomodorini e zafferano. 1- 2 - 4- 14 - 6- 7  € 14,50 

– Risottino mantecato alla robiola su letto di fondo bruno. 7- 9- 10   € 14,00 

– Gnocchi con gorgonzola e noci. 1- 7 - 8      € 14,00 

– Tagliatelle al ragù di cinghiale. 1 - 2 -3- 4- 6 -7- 8 - 9     € 13,50 

– Raviolini del plin al sugo d'arrosto. 1-3-7-9      € 14,00 

 

Secondi di Pesce 
 

 

– Frittura di calamari. 1 - 14        € 15,00 

– Fritto misto di mare. 1- 2 - 4 -14        € 17,00 

– Grigliata mista di pesce. 2 - 4 -14       € 24,00 

– Branzino con cozze vongole e gamberetti . 4      € 20,00 

– Grigliata di crostacei. 1- 4 -2 -12 - 14       € 23,00 

 

 

*sia la carne che il pesce si possono fare alla piastra 

*alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 



 

 

 

Secondi di Carne     ALLERGENI : 1 – 3 – 7 – 8 

 



 

 

 

 

Contorni 
 

 

– Verdure alla griglia.          € 7,00 

– Patate fritte.           € 5,00 

– Patate al forno.         € 5,00 

– Insalata verde.          € 4,00 

– Insalata mista.          € 5,00 

 

Formaggi 
 

 

 

– Gorgonzola dolce. 7         € 7,00 

– Grana Padano. 7         € 7,00 

– Toma della Valsesia. 7- 12            € 7,00 

– Pecorino. 7          € 7,00 

 

 

 



 

- HAMBURGER BILLY  380 GR      € 17,00 

con Black Angus, bacon, cheddar, cipolla grill e salsa barbecue 

con contorno di patate fritte stick fri'ndip. 7 - 9- 10 -12 
 

- HAMBURGER CALAMITY 380 GR     € 17,00 

con Black Angus, bacon, insalata, pomodoro, maionese e formaggio fuso edamer 

con contorno di patate fritte stick fri'n dip. 3 - 7 
 

- HAMBURGER JACK 380 GR      € 17,00 

con Black Angus, speck, gorgonzola e rucola 

con contorno di patatine fritte stick fri'n dip. 3 - 7 
 

 

 



 

Pizze Classiche 
 

 

MARINARA          € 5,50 
pomodoro, aglio, olio, origano 

MARGHERITA          € 6,00 
pomodoro, mozzarella 7 

NAPOLI            € 7,50 
pomodoro, mozzarella, acciughe 7 

ROMANA           € 8,00 
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi 7  

PUGLIESE           € 7,50 
pomodoro, mozzarella, cipolle 7   

CAPRICCIOSA          € 8,50 
pomodoro, mozzarella,prosciutto, funghi, carciofi 7 

4 STAGIONI          € 9,50 
pomodoro, mozzarella, prosciutto,funghi, carciofi, salame picc 7 

PROSCIUTTO          € 7,50 
pomodoro,mozzarella, prosciutto 7 

PROSCIUTTO E FUNGHI        € 8,00 
pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 7 

WUSTEL           € 7,50 
pomodoro,mozzarella,wurstel 7 

SALAMINO PICCANTE        € 7,50 
pomodoro, mozzarella, salamino piccante 7 

SICILIANA           € 8,50 
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive 7 

SCOGLIERA          € 11,00 
pomodoro,mozzarella,frutti di mare 2 - 4 - 7 - 14 

4 FORMAGGI          € 9,00 
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, scamorza, grana 7 

AMERICANA          € 10,00 
pomodoro, mozzarella, patatine, salsiccia 7 



MARE E MONTI          € 11,50 
pomodoro,mozzarella,porcini, frutti di mare 2 - 4 - 7-

________________________________________________________________________________________________________________________ 

CALAMARI          € 11,50 
pomodoro,mozzarella,calamari 7- 14 

TONNO           € 7,50 
pomodoro, mozzarella, tonno 7 – 14 

TONNO E CIPOLLE         € 8,50 
pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle 4 - 7 

RUCOLA           € 6,50 
pomodoro, mozzarella, rucola 7 

VEGETARIANA          € 8,50 
pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni 7 

NOVARESE          € 7,50 
pomodoro, mozzarella, gorgonzola 7 

BABY PIZZA          € 5,00 
pomodoro e mozzarella 7 
 

Pizze Speciali Bianche 
 

 

FOCACCIA           € 4,50 
olio, origano 

ESTIVA           € 8,00 
mozzarella di bufala, pomodorini, basilico 7 -  8 

ZINGARATA          € 8,00 
mozzarella, pere, zola, noci 7          

ZOLA E SALSICCIA         € 8,50 
mozzarella, gorgonzola, salsiccia 7 

Calzoni 
 

 

CALZONE           € 7,50 
pomodoro, mozzarella, prosciutto 7 

CALZONE FARCITO         € 9,00 
pomodoro,mozzarella,prosciutto,funghi,carciofi 7 

ROTOLONE          € 9,00 
mozzarella, funghi, toma dolce, speck, rucola 7 



 
 

 

Pizze Speciali 
 

 

CAVALLINO          € 7,50 
pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, origano 7 

BUFALINA           € 8,50 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico  7 

LA TITTI           € 8,50 
pomodoro, mozzarella, salsaccia e squacquerone 7 

AMICI MIEI          € 9,50 
pomodoro, mozzarella, salamino piccante, gorgonzola, peperoni 7 

SUPERCAZZOLA         € 8,50 
pomodoro, mozzarella, speck, brie, rucola 7 

CIPPALIPPA          € 8,50 
pomodoro,mozzarella,prosciutto cotto, squacquerone, rucola 7 

CONTADINA          € 8,50 
pomodoro, mozzarella, bresaola, scamorza 7 

CHEF           € 10,50 
pomodoro, mozzarella, gamberetti, salmone 2 - 4 - 7 

AFFUMICATA          € 8,50 

pomodoro, mozzarella,scamorza, pancetta 7 

IL MASCETTI          € 11,00 

pomodoro, mozzarella di bufala a crudo, salsiccia, friarielli 7 

PARMA           € 7,50 

pomodoro, mozzarella, crudo di Parma 7     

 

 

 

 
 

INGREDIENTI IMPASTO: farina 00, acqua, sale,lievito, olio 

INGREDIENI SALSA: pomodoro,olio, sale, basilico 

PER OGNI INGREDIENTE IN AGGIUNTA DA 0,50 € A 3,00 

 



 

Vini 12 
 

VINI BIANCHI 
 

– ARNEIS LANGHE BLANGE' DOC - Ceretto - Piemonte      €    33,00 

– ARNEIS ROERO Letitia DOCG -  Tenuta la Crosa - Piemonte      €    21,00 

– ERBALUCE DOC – Caluso -  Piemonte          €    21,00 

– MULLER THURGAU Frizzante IGT - Cavit -  Trentino Alto Adige     €    21,00 

– GEWURZTRAMINER DOC – D' Isera - Trentino Alto Adige                                €    29,00 

– GRECO DI TUFO DOCG - Russo - Campania        €    25,00 

– VERMENTINO DI SARDEGNA “Tyrsos” DOC- Contini – Sardegna      €   21,00 

–  RIBOLLA GIALLA DOC - CA'TULLIO - Friuli Venezia Giulia      €    18,00 

– CATARRATTO Sicilia “Parva Res” IGP - Caruso & Minini - Sicilia     €    17,00 

– CHARDONNAY delle Venezie IGT - Terredirai -  Veneto       €    16,00 

 

VINI ROSSI 

 
-           CABERNET SAUVIGNON – Tre Venezie igt – Terredirei – Veneto     €    16,00 

– BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG  - Caparzo - Toscana      €    60,00 

– AMARONE dellaValpolicella “Costasera” DOCG  - Masi - Veneto        €    70,00 

– DOLCETTO ALBA “Saraceno” DOC -  Baracco - Piemonte       €    22,00 

– BARBARESCO “Stardè” DOCG - Dezzani - Piemonte        €    35,00 

– BARBERA D'ALBA “Monserra” DOC - Baracco - Piemonte       €    22,00 

– NEBBIOLO Langhe DOC - Baracco – Piemonte        €    25,00 

– GATTINARA DOCG - Travaglini - Piemonte                                                           €   35,00 

– PINOT NERO DOC – Erste + Neue - Trentino Alto Adige                 €    32,00 

– REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO DOC – Rotolo - Friuli Venezia Giulia €     19,00 

– CHIANTI Barone Ricasoli DOCG - Ricasoli - Toscana        €    20,00 

– NERO D'AVOLA Terre Siciliane “Parva Res” DOC – Caruso & Minini - Sicilia    €    18,00 

– BONARDA Oltrepò Pavese DOC - Losito & Guarini - Lombardia                           €    18,00 

– TIGNANELLO IGT -  Antinori - Toscana           € 100,00 



 

VINI ROSATI 
 

-  GIARDINO ROSE'    IGT - Antinori -  Toscana                € 21,00 
  

 

VINI SPUMANTI 
 

– MILLESIMATO -  Astoria - Friuli             € 32,00 

– CUVE' – Astoria - Friuli             € 16,00 

– FRANCIACORTA SATEN             € 48,00 

 

CHAMPAGNE 
 

     -  LHUILLIER Brut Reserve Terres Blanches            € 70,00 
 

 

VINI DESSERT 
 

– BRACCHETTO – Martelletti - Piemonte                 €  22,00 

– MOSCATO – Dezzani - Piemonte            €  18,00 

– PASSITO DI PANTELLERIA  -  FLUTE           €    7,00 

– BAROLO CHINATO              €  40,00 

   

VINI AL BICCHIERE 

 

– ARNEIS ROERO “Monfrigio” DOCG - Dezzani -  Piemonte       €    5,00 

– CHIANTI Barone Ricasoli DOCG -  Ricasoli - Toscana     €    5,00 

– DOLCETTO D'ALBA  “Saraceno” DOC  - Dezzani -  Piemonte              €    5,00   

– BONARDA Oltrepò Pavese DOC DOC  - Lotito & Guarini - Lombardia  €    5,00 



Le nostre birre 1-  12 

 

 

WEISS PAULANER NON PASTORIZZATA  CL 50  € 6,00 

CARATTERISTICHE: La  Paulaner Weissbier è la Weissbier 

numero uno in Germania e una delle più apprezzate al mondo. 

Naturalmente torbida, nel bicchiere mostra un colore dorato 

brillante ed è ricoperta da una robusta corona di schiuma. Sprigiona un delicato aroma di banana, di 

mango e di ananas. Chi ama la birra gradisce l’aroma delicato di lievito e la meravigliosa e frizzante 

delicatezza che la caratterizzano   

GRADO ALCOLICO: 5,5% 

 

 

ICHNUSA NON FILTRATA CL 50 € 6,00 

CARATTERISTICHE: Birra Lager prodotta in Sardegna non 

filtrata,a bassa fermentazione, 100% puro malto d'orzo colore 

dorato. 

Prodotta nel laboratorio di Assemini a fine processo, invece di 

essere filtrata, viene lasciata decantare naturalmente nei tini di fermentazione, note di frutta 

gialla, albicocca e crosta di pane. Ideale per grigliate di carne, pesci affumicati, formaggi molto 

stagionati. 

GRADO ALCOLICO: 4,7% 

 

 

BIRRA MESSINA CL 0,50 € 6,00 

CARATTERISTICHE: Birra Lager, prodotta in Sicilia, morbida, 

equilibrata con ingrediente speciale: i cristalli di sale di Sicilia. Si 

beve facilmente, grazie alla non elevata gradazione alcolica e 

colpisce il palato per le graduali sensazioni floreali e le note 

fruttate; ha un colore dorato e una schiuma compatta e persistente. Ideale per qualsiasi tipo di piatto.    

GRADO ALCOLICO 5% 



    

    

Caffetteria 
 

 

CAFFETTERIA     APERITIVI 

 
Caffè    € 1,50               Campari    € 4.00 

Caffè decaffeinato  € 2,00               Aperol    € 4,00 

Cappuccino   € 2,50              Crodino   € 3,00 

Caffe d’orzo    € 2,50              Spritz    € 5,00 

 

 

BIBITE 

 

Acqua naturale 0,70 l         € 3,00 

Acqua gassata 0,70 l          € 3,00 

Coca cola alla spina           € 4,00 

Coca cola in bottiglia di vetro 0,33 l       € 4,00 

Bibita in lattina 0,33 l         € 3,00 

Panache Piccola               1 - 12        € 3,00 

Panache Media               1 - 12        € 5,50 

Birra chiara piccola 0,20 cl              1 - 12       € 3,00 

Birra rossa piccola 0,20 cl              1 - 12       € 3,50 

Birra chiara media 0,40 cl              1 - 12       € 6,00 

Birra Rossa media 0,40 cl              1 - 12         € 7,00 

Vino Rosso/Bianco 1/4 l                        12         € 3,00 

Vino Rosso/Bianco 1/2 l – 1 l        12      € 6,00 - € 12,00 

 



I nostri dolci della casa 
 

I DOLCI DELLA CASA E IL GELATO ARTIGIANALE SONO ESCLUSIVAMENTE DI NOSTRA PRODUZIONE, 

SCEGLI QUELLO CHE PREFERISCI O ASSAGGIALI TUTTI! 1- 3 - 5 - 7 - 8 - 12 

 

 

 

TIRAMISU' € 7,00 
 

 

 

 

     

 

 

 CROSTATA DI MARMELLATA € 6,00 

 

 

 

 

 

 

 

PROFITTEROL € 7,00 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

MERINGATA € 7,00 
 

 

 



 

 

 

DOLCE DELLA SETTIMANA € 7,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

PANNA COTTA A SCELTA € 6,50 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

MACEDONIA DI FRUTTA 

DI STAGIONE € 6,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SORBETTO AL LIMONE O MELA VERDE 

€ 5,00 

 



Il nostro gelato 

artigianale 
 

 

MANGIA E BEVI € 10,00 

Gelato alla crema con frutta fresca e panna montata 

 

 

 

 

COPPA SPAGNOLA € 8,50 

 Gelato fior di latte, amarena e panna montata 

 

 

 

 

 

COPPA FRAGOLATA € 8,50 

 Gelato fior di latte, fragole fresche e panna montata 

 



 

AFFOGATO € 7,00 

a scelta tra:cioccolato, caffè o baileys  

Gelato alla crema e panna montata 

 

 

 

COPPA NOCCIOLOSA € 9,00 

Gelato alla nocciola, panna montata e nutella 

 

 

 

 

FRAPPE' € 6,00 

Gelato a scelta e latte 

 

 

 

  

COPPETTA GELATO € 5,00 



 

 

Liquori 1- 12 

GRAPPE       WHISKI 

Croder bianca    € 4,00  Baileys  € 3,00 

Croder gialla    € 4,00  Glen Grant  € 5,00 

Moscato    € 4,00  Jack Daniel's  € 7,00 

Barricata    € 5,00  Laphroaig  € 7,00 

Prime Uve    € 4,00  Oban   € 7,00 

 

 

AMARI       BRANDY 

Montenegro    € 3,00  Vecchia Romagna    € 3,00 

Averna    € 3,00  Martel     € 8,00 

Ramazzotti    € 3,00  Calvados    € 8,00 

Jaghemaister    € 3,00  Bas Armagnac   € 8,00 

Fernet     € 3,00    

Branca Menta    € 3,00 

Cinar     € 3,00  

Zucca     € 3,00 

Mirto     € 3,00 

Amaro del Capo   € 3,00 

Amaretto di Saronno   € 3,00 

San Simone    € 3,00        
  

 

RHUM       LIQUORI 

Avana 7    € 6,00  Gin   € 4,00 

Bacardi     € 4,00  Limoncello  € 3,00 

 

 



 


